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Pernil ibéric de gla amb pa amb tomaquet N a |
Jamon ibérico de bellota con pan con tomate 5 %5 N Wi
i e ! ay £ B
Pop granitat amb all i oli suau, fons de crema de patata i pebre vermell de la Vera——¢ ; L
Pulpo gratinado con alioli suave, fondo de crema de patata y pimentén de la Vera = \3_3 M

Canel6 farcit de pollastre rostit de pagés amb crema de ceps i encenalls de foie_~

Caneldn relleno de pollo asado de payés con crema de ceps y virutas de foie o £
.w/.,_ ;,;
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Suquet de rap amb cloises i musclos O
Suqguet de rape con almenjas y mejillones
Secret iberic de gla a la brasa amb patata fornera
Secreto ibérico de bellota a la brasa con patata panadera =
Cua de bou estofada a I’estil cordoves
Rabo de toro estofado al estilo cordobés §
Espatlla de xai rostida en el seu suc i trinxat de patata i col . -§
Espaldita de cordero asado en su jugo y “trinxat” de patata y col -._.:'_"’:
Medallons de filet de vedella galeliga amb salsa Café Paris '-‘
Medallones de solomillo de ternera gallega con salsa Café Paris \
£
Coca de Llavaneras 4

Coca de Llavaneras Q o

Sorbet de llimona
Sorbete de limoén

CELLER &,
BODEGA o
Vi negre Vino tinto: Trus D.O. Ribera del Duero

. Vi blanc Vino banco: Afortunado D.O. Rueda \I ‘y
' Cava: Familia Oliveda Brut D.O. Cava ‘ A
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