Slon pecar - Sara picat

Terrina de foie (fet a casa) amb compota de
poma, figa confitada al Calvados i pols de kikos
Tarrina de foie (hecho en casa) con compota

de manzana, higo macerado al Calvados

y polvo de kikos.........ccceevieieniiiieiieiieeeee, 18,80

Pernil iberic de gla 100 gr.
Jamoén ibérico de bellota 100 gr. ............... 24,50

Calamars a la romana o a l'andalusa
Calamares a la romana
ool (o Wo g le (o1 (V7. TR 19,00

Croquetes de “rabo de toro” (Un.)
Croquetas de rabo de toro (Un.) .................. 2,00

Croquetes de pollastre i pernil ibéric (Un.)
Croquetas de pollo y jamén ibérico (Un.)...... 1,80

Bunyols de bacalla (Un.)
Bufiuelos de bacalao (Un.) .ccoeeeeeevvveiieenenes 2,25

Pop a la gallega
Pulpo ala gallega .......ccccveeeeecveeeiecnnieeeenns 22,50

Calamarcets fregits o saltejats amb all i julivert
Chipirones fritos o salteados
CON QJO Y PErEjil cuvveeeeerreieeeerrieeeecieeeeeecreeenn 25,00

Anxoves de L'Escala artesanes
Anchoas de L'Escala artesanas ............ sr)18,00

Musclos marinera o vapor
Mejillones marinera o vapor...............c....... 11,50

Xipirons amb ous estrellats, cruixent

de pernil ibéric i parmesa

Chipirones con huevos estrellados, crujiente

de jamoén ibérico y parmesano .................. 17,00

10% L.V.A. inclos - 10% I.V.A. incluido
Pa i aperitiu - Pan y aperitivo 1,80 €




Suthantd - Suthanted

Carpaccio de bacalld amb pinyons i vinagreta
de pebrots del piquillo.

Carpaccio de bacalao con pifiones y vinagreta
de pimientos del piquillo..........cccvvveeeeeennnnenee. 17,90

Amanida de I'horta
Ensalada de la huerta ..........eueeveeeeeeininnnnnnn. 10,00

Tomaquet de temporada amb ventresca

de bonitol i ceba tendra

Tomate de temporada con ventresca

de bonito y cebolla tierna ..........ccceeeeeunneee.. 13,50

Amanida tebia de formatge de cabra “nevat”,
fruits secs, codony i vinagreta de mel

Ensalada tibia de queso de cabra “nevat”,

frutos secos, membirillo y vinagreta de miel 12,90

Parrillada de verdures de temporada

amb Romesco

Parrillada de verduras de temporada

CON ROMESCO ceuviviniiiiiiiieeiieee et eeaaes 12,80

Sopa de peix i marisc
Sopa de pescado Yy MmariSCo ......ccceeeeeeeeennns 14,00

Amanida de foie i pernil d’anec amb pinyons
torrats i vinagreta de Modena i alfabrega
Ensalada de foie y jamoén de pato con pifiones
tostados, vinagreta de Médena y albahaca... 13,50

Pop a la brasa amb parmentier de patata

i oli de pebre vermell

Pulpo a la brasa con parmentier de patata

y aceite de pimenton........ccccceevvieeviieennnnenn. 22,50

Tartar de tonyina vermella amb alvocat
i tomaquet
Tartar de atdn rojo con aguacate y tomate... 18,50

Amanida César amb pollastre cruixent, bacon,
parmesa, maionesa d’anxoves i pa fregit
Ensalada César con pollo crujiente,

bacon, parmesano, mayonesa de anchoas

Y PAN O eevvieeeciieeeeeeee e, 12,50

Amanida de llagostins amb brots tendres,
mousse d’alvocat i vinagreta de tomaquet

i alfabrega

Ensalada de langostinos con brotes tiernos,

mousse de aguacate y vinagreta de tomate
yalbahaca .....cvevveiii, 14,00

10% I.V.A. inclos - 10% I.V.A. incluido
Pa i aperitiu - Pan y aperitivo 1,80 €




CWaridcs - CParideod

Cloisses gallegues al gust

(planxa, marinera o saltejades)

Almejas gallegas al gusto

(plancha, marinera o salteadas) ............... 25,00

Navalles gallegues a la planxa (6 un)
Navajas gallegas a la plancha (6 und) ... 14,50

Ostres gallegues vives (un)
Ostras gallegas vivas (und) ......cccccveeeiieenneen. 3,90

Gambes de Blanes a la planxa (250 g)
Gambas de Blanes a la plancha (250 g) ... 38,50

Llamantol a la planxa (peca 1/2 kg)
Bogavante a la plancha (pieza 1/2 kg) ...... 40,00

“Zamburifias” gallegues a la planxa (6 un)
Zamburifas gallegas a la plancha (6 un) 19,00

Escamarlans de Blanes oberts a la planxa
Cigalas de Blanes abiertas a la plancha ... 35,00

Espardenyes fregides o planxa (150 gr)
Espardeias fritas o plancha (150 gr) ......... 38,00

10% I.V.A. inclos - 10% I.V.A. incluido
Pa i aperitiu - Pan y aperitivo 1,80 €




CArroddod i padted
CArroced g padtad

Minim 2 persones - Minimo 2 personas
Preu per persona  Precio por persona

Arrds calddés amb llamantol

Arroz caldoso de bogavante ......

Arrds negre amb sépia, gambes,
escamarlans i cloisses
Arroz negro con sepia, gambas,

cigalas y almejas .........oeeeeeeennnneee.

Paella de mar i muntanya

Paella de mar y montafia ............

Paella marinera

Paella marinera ....ccooeeeeevevnneennn...

Fideua amb sépiq, cloisses,
gambes i escamarlans
Fideud con sepia, almejas,

gambas y cigalas .......ccceeeiieenns

Paella del Senyoret (tot pelat)
Paella del Senorito (todo pelado)

10% L.V.A. inclos - 10% I.V.A. incluido
Pa i aperitiu - Pan y aperitivo 1,80 €




Parrillada de peix i marisc a la planxa
Parrillada de pescado y marisco a la plancha
Preu per persona - Precio por persona ......... 55,00

Mariscada a la planxa amb 1/2 llamantol
Mariscada a la plancha con 1/2 bogavante
Preu per persona - Precio por persona ......... 65,00

Llu¢ de palangre (Planxa, forn o Donosti)
Merluza de pincho

(Plancha, horno o0 Donosti) .....ccccceeeeevennneee. 22,00
Llenguado a la planxa o Meuniére
Lenguado a la plancha o Meuniére................ 28,00

Tataki de tonyina vermella o de salmé

amb mousse d’'alvocat i salsa Teriyaki

Tataki de atun rojo o de salmdn con mousse

de aguacate y salsa Teriyaki .........cceeeunee.ee. 19,50

Rap del Cantabric a la planxa

amb saltejat de verdures

Rape del Cantdbrico a la plancha

con salteado de verduras .........cccceeevuvveenennnn. 26,50

Bacalla gratinat amb musselina d’alls

sobre llit d'espinacs

Bacalao gratinado con muselina de gjos

sobre cama de espinacas ..........cccecvveeeennnenn. 21,80

Salmé noruec a la planxa amb verduretes
Salmén noruego a la plancha
CON VErAUIITAS....cooveeeeieeeeeeeeieeeeeeeeeeeeaareeeeeeens 19,50

Dorada o llobarro planxa, forn, Donosti

o a la sal (peca sencera 1,200 kg. aprox)

Dorada o lubina plancha, horno, Donosti

o a la sal (pieza entera 1,200 kg. aprox) ...... 50,00
La peca / La pieza

Turbot a la brasa, forn o Donosti

(peca sencera 1,200 kg. aprox)

Rodaballo a la brasa, horno o Donosti

(pieza entera 1,200 kg. QProx).....ccccceeevveenee. 58,00
La peca / La pieza

Suquet de rap amb patata trencada,

cloisses i musclos

Suquet de rape con patata rota,

almejas y mejillones .........cccceeeevvevieeiiiennennen. 28,50

Tots els plats porten guarnicié - Todos los platos llevan guarnicion

10% L.V.A. inclos - 10% I.V.A. incluido
Pa i aperitiu - Pan y aperitivo 1,80 €




Carn - Carne

“Rabo de Toro” estofat a l'estil cordobeés
Rabo de toro estofado al estilo cordobés...... 19,50

Costelles de xai a la brasa
Costillas de cordero a la brasa ..................... 20,00

Secret iberic de gla amb patata panadera

i pebrot del Padrén

Secreto ibérico de bellota con patata panadera y
pimiento de Padrdn ........cccoeevveviievieenieennnnne, 19,50

D.O. Vaca Gallega

Raca Frisona
madurada 30 dies

Filet (brasa, pebre, roquefort)
Solomillo (brasa, pebre, roquefort) ............... 24,50

Entrecot 400 gr.

(brasa, pebre, roquefort)

Entrecot 400 gr.

(brasa, pebre, roquefort) ........cccccveeervreennnnns 22,00

Steak Tartar de filet (picat amb ganivet)

amb torradetes i patates palla

Steak Tartar de solomillo (picado a cuchillo)

con tostaditas y patatas paja ........cceeeeeenee. 22,50

Xuleté d’1 kilo amb grillons de patates

i pebrots del Piquillo

Chuletén de 1 kilo con patatas a gajos

y pimientos del Piquillo.........cccccvevveeveennennen. 50,00

Tots els plats porten guarnicié - Todos los platos llevan guarnicion

10% L.V.A. inclos - 10% I.V.A. incluido
Pa i aperitiu - Pan y aperitivo 1,80 €




140 €

preu per a 2 persones * precio para 2 personas

Inclou - Incluye:
Aperitiu de la casa + Martini o Canya o copa de Cava

Llamantol, gambes, escamarlans, rap,
navalles, “zamburifias”, cloisses, llagostins,
ostres, musclos i escopinyes

Aperitivo de la casa + Martini o cafia o copa de Cava

Bogavante, gambas, cigalas, rape, navajas,
zamburifias, almejas, langostinos, ostras,
mejillones y berberechos

Postres a escollir de la carta
Postre a escoger de la carta
Café i xupito - Café y chupito

Beguda no inclosa - Bebida no incluida
(Minim 2 persones - Minimo 2 personas)

de peix i marisc
de pescado y marisco

125 €

preu per a 2 persones * precio para 2 personas

Inclou - Incluye:
Aperitiu de la casa + Martini o Canya o copa de Cava
Rap, llug, calamars, gambes, escamarlans,
llagostins, cloisses , musclos.

Aperitivo de la casa + Martini o caia o copa de Cava
Rape, merluza, calamares, gambas, cigalas,

langostinos, almejas, mejillones.

Postres a escollir de la carta
Postre a escoger de la carta
Cafeé i xupito - Café y chupito

Beguda no inclosa - Bebida no incluida
(Minim 2 persones - Minimo 2 personas)

(I.V.A. INCLOS - I.V.A. INCLUIDO)




